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ANTIPASTI

1. Hausgemachte Bruschetta 8,5
4 gerdstete Ciabattascheiben, marinierte Tomaten, Basilikum

2. Caprese 11,9
Mozzarella Di Bufala, Kirschtomaten, Rucola,

kaltgepresstes Olivendl

3. Baby Calamari 13,5
vom Grill, mit hausgemachtem Knoblauchdip

4. Gebackener Schafskase 10,9
mit Tomaten, Zwiebeln und pikanten Peperoni

5. Teehduschen Antipasti 14,5
eine Auswahl an verschiedenen Vorspeisen

6. Oliven Trilogie * 7,9
ein Genuss, stammend aus Kalamata, Apulien und Kreta

8. Gebackene Schafskaseecken 10,9
mit gemischtem Salat und Kirschtomaten

9. Gegrillte Peperonis 8,5
mit hausgemachter Oliven-Knoblauch Emulsion

10. Hausgebackenes Pizzabrot '’ 7,5
wahlweise mit Olivendl und Rosmarin

oder mit Tomatensauce

11. Gebratener Halloumi 12,5
auf Rucosalat und gegrillten Tomaten

12. Meatballs 12,9
mit Tomatensauce und Feta

13. Tomatensuppe 7,5
14. Suppe der Saison 8,5
Frag nach unserer Suppe der Saison.

15. Bauernsalat 3 12,5

Cherrytomaten, Gurken, rote Zwiebeln, Peperoni, Griechischer
Feta, Oregano und kaltgepresstes Olivendl

16. Bauhaus Salat ' 16,9
Teehauschen Salat Mix mit hausgemachten Dressing

und gegrillter Hdhnchenbrust

17. Teehauschen Salat " 17,5

gemischte Blattsalate mit Rucola, Kirschtomaten,
Roastbeef, Garnelen, Grillgemuse, Mandeln,
Grana Padano D.O.P und hausgemachtem Honig-Senf Dressing

18. Insalata Salmone 3

Teehauschen-Salat-Mix mit gegrilltem Lachs,
Kirschtomaten, Babyspinat, blanchierten Mandeln
und hausgemachten Mango-Dressing

16,9
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19. Franzosischer Salat
gemischter Salat, gebratener Ziegenkase, Apfel,
Orange, WalnUsse, Honig und Hausdressing

20. Kleiner Beilagensalat
gemischte Blattsalate mit Balsamico-Dressing

PIZZA AUS DEM
STEINOFEN

21. Margherita
Tomatensauce, Mozzarella, kaltgepresstes Olivenol

22. Salami 34
Tomatensauce, Mozzarella, luftgetrocknete Salami
aus Kalabrien

23. Salame piccante 34
Tomatensauce, Mozzarella, leicht scharfe
italienische Salami, Knoblauchol

24. Tonno
Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln

25. Vegeteriana?
Tomatensauce, Mozzarella, verschiedenes
frisches Gemuse

26. Prosciutto e Funghi 34"
Tomatensauce, Mozzarella, Prosciutto, Champignons

27. Parma e Rucola #
Tomatensauce, Mozzarella, Rucola,
Parmaschinken, Parmesansplitter

28. Mafiosa 3
Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen, Kapern, Oregano

29. Hawaii 34"
Tomatensauce, Mozzarella, Prosciutto, Ananas

30. Lachs e Rucola
Tomatensauce, Mozzarella, geraucherter Lachs, Rucola

31. Firenze 34"
Tomatensauce, Mozzarella, Salami, Prosciutto,
Zwiebeln, Champignons

32. Tartufo (in der Saison)
Tomatensauce, Mozzarella, schwarzer Truffel,
Steinpilze, Truffelol

33. Pizza Greca
Tomatensauce, Schafskase, Oregano, Oliven,
Pepperoni

Extra Zutaten von 0,25 bis 5,00 EUR. Fur unsere Produkte verwenden wir nur ausgesuchte frische Zutaten.
Alle Preise in EUR inkl. MwSt. 1 mit Konservierungsstoff, 2 mit Farbstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Nitritpokelsalz und Nitrat, 5 mit Geschmacksverstarker, 6 geschwefelt,
9 mit SUBungsmittel, 10 enthalt eine Phenylalaninquelle, 11 mit Phosphat, 12 koffeinhaltig, 13 alkoholhaltig, 14 chininhaltig, 15 mit Taurin, * enthalt Sulfite
Bei Hinweisen zu den Allergenen fragen Sie bitte nach unserer separaten Auflistung.
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34. Spaghetti alla Bolognese'
mit Hackfleischsauce und Parmesan

36. Bandnudeln mit Rinderfiletstreifen
verfeinert mit Sahne, Champignons und Rucola

37. Linguine mit Garnelen
Kirschtomaten und Knoblauch, abgeléscht mit WeiBwein

38. Penne Vegeteriana
mit verschiedenem frischen Gemuse und
italienischen Hartkase

39. Spaghetti di Mare ™
mit Meeresfrichten, Kirschtomaten und Hummersauce

40. Linguine Spinaci
mit frischem Lachs, Sahne und Spinat

41. Penne Apollo
mit Hahnchenbrust, Sahne, Brokkoli und Parmesan

44, Pasta Greco
mit frischer Aubergine, Kirschtomaten, Basilikum,
Feta, gerosteten Knoblauch und Oliven

45. Gnocchi quattro formaggi

frische Gnocchi mit haugemachter GorgonzolasoBBe
und frischem Spinat

46. Pasta al Tartufo (in der Saison)

Linguine mit Truffelcremesauce, schwarzem Truffel
und Truffelol

KIDS

47. Kinderpizza 3
Salami, Schinken oder Margherita

48. Kinderspaghetti’
mit Tomatensauce oder Hackfleischsauce

49. Hahnchennuggets
mit Pommes und Ketchup

50. Steakhouse Pommes
51. SuBkartoffel Pommes

FUR UNSERE
SENIOREN

52. Schollenfilet
mit Rosmarinkartoffeln und gemischtem Salat

53. Gegrillte Rinderleber
mit gerosteten Zwiebeln und Rosmarinkartoffeln

54. Schweinemedaillons
mit Rosmarinkartoffeln und gemischtem Salat
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42. Frische Tortelloni
geflllt mit Steinpilzen, serviert mit gegrillten
Schweinefiletmedaillons und italienischem Hartkase

43. Frische Ravioli

geflllt mit Ricotta und Spinat, serviert mit hausgemachter
Gorgonzola-Safran Sauce und italienischem Hartkase

STEAK

24,5

21,9

Zart zubereitet auf unserem Lavasteingrill. Wir servieren unsere Steaks mit
Steakhouse Pommes, frischem Gemuse und hausgemachter Krduterbutter.

56. Zartes argentinisches Rumpsteak
ca. 280 gr., mit gerdsteten Zwiebeln, abgerundet mit
Steakpfeffer und Meersalz

57.Surf 'n "Turf "
Argentinisches Rumpsteak, 2 Black Tiger Garnelen,
Steakpfeffer und Meersalz

58. Argentinisches Rinderfilet
ca. 220gr. feinstes Filet, abgerundet mit Steakpfeffer
und grobem Meersalz

VARIATIONEN

59. Dorade Royale
im Ganzen gegrillt mit Olivendl, frischer Zitrone,
Meersalz, dazu frisches GemUse und Rosmarinkartoffeln

60. Gegrilltes Filet vom Lachs
dazu frisches Gemuse der Saison, Rosmarinkartoffeln
und frischer Zitrone

61. Teehduschen Burger ¢

mit saftig gegrilltem Rindfleisch, italienischen Hartkase,
Rucola, sonnengereiften Tomaten und hauseigener
Burgersauce, dazu Steakhouse Pommes

Alternativ mit StBBkartoffelpommes +1,5

62. Zart gegrilltes Hahnchenbrustfilet
mit Rosmarinkartoffeln, Grillgemuse und Krauterbutter

63. Lammkarree
mit Chipskartoffeln, Oregano und Joghurt-Knoblauchdip

64. Hacksteak

nach eigenem Familienrezept, gefullt mit Schafskase,
serviert mit SuBkartoffelpommes und hausgemachtem
Joghurt-Knoblauch-Dip

65. Ratatouille
mediterranes Gemuse mit Kartoffeln und Fetakase

66. Teehauschen Fleischvariation
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Variation aus gegrillten Schweinemedaillons, Hdhnchenbrustfilet,
Rinderleber und einem Lammkotelett, dazu reichen wir Pommes

und einen hausgemachten Joghurt-Knoblauchdip

67. Halloumi Burger
im Vollkornbun, sonnengereifte Tomaten, Parmesan,
Basilikumpesto und SuBkartoffelpommes

16,9



